
 

 

Menu de L’auberge 
45€ par personne, tous les soirs et samedis midi uniquement  
Hors boissons 

 

 

ENTRÉES 

Cassolette de champignons œuf parfait et jambon cru 

Ou 

Crème de maïs et petits légumes d’automne aux épices et 

pousses d’épinards 

 

PLATS 

Pavé de cerf façon rossini, purée de céleri et oignons, 

courge rôtie au miel 

Ou 

Saint-Jacques, taglioni fraiche à l’encre de seiche et minis 

poivrons confit 2s 

 

DESSERTS 

Gratin de fruits de saison au sabayon à l’orange 

Ou 
Cheesecake à la courge et vanille 

 
 
 

Prix nets services inclus. 
La carte est entièrement faite maison. 

Merci de signaler toutes allergies et/ou intolérances. 


